HAPJE 5,90

Portie wulken

Portie ongepelde grijze
Portie roze garnalen
Portie kreukels

Bordje serranoham

Goujons met tartaarsaus (+ €1 supplement)

VISGERECHTEN 19,50

(+ 3 keuze-hijgerechten inhegrepen®¥)

Kabeljauwfilet
Zeebaarsfilet
Zeewolffilet
Poonfilet

Uis volgens marktaanhod (prijs zie bord)

OESTERS 2,90 per stuk

Zeeuwse creuse uit Grevelingen
Fines Claires

Gilardeau's (+ 1€ suppl.]

VLEES 19,50

(+ 3 keuze-hijgerechten inhegrepen®¥)

lerse zesrib “au poivre”

Ulees / gevogelte volgens marktaanhod
(prijs zie bord)

VOORGERECHTEN 11,50

Oostendse vissoep met rouille

Huisgemaakte garnaalkroketten (+ 1€ suppl.)
Wilde gamba’s op gietijzer (4 st.)

Cocktail van rivierkreeften

Gravad laks

Gegrilde groene asperges met gepocheerd ei
(vegetarisch)

Carpaccio van runds

## KEUZE “INBEGREPEN BIJGERECHTEN” **
(1)

Romeinse sla met dressing of warme groenten

of witloofslaatje of peekes & erwtjes

(2)

Aardappelpuree of aardappelfrieten of
aardappelkroketten of gekookte aardappelen
(3)

Witte wijnsaus of Nantuasaus of
Beurre blanc of Graanmosterdsaus

Extra bijgerecht +2,00 supplement

PLATEAUX FRUITS DE MER

BASIC
(voor 1 pers.) - 36,00

2 Gillardeau’s, 3 fines claires,
3 Zeeuwse creuses, krab,
3 wilde gamba'’s, wulken, kreukels,

grijze en roze garnalen

PLATEAU FRUITS DE MER ROYAL
(voor 2 pers.) - 54,50 p.p.

2 Gillardeau’s, 4 fines claires,
4 Zeeuwse creuse, volledige kreeft,
King krabpoot, 4 wilde gamba'’s,
2 reuze gamba’s, wulken, kreukels,

grijze en roze garnalen

+ King krab = + 35,00

PLATEAU CRUSTACE A LA PLANCHA
(voor 2 pers.) - 49,50 p.p.

Hele kreeft, King krabpoot,

6 wilde gamba’s en 3 reuze gamba'’s

NAGERECHTEN 1,50

Bavarois van mango- passievruchtenroom
Coupe advocaat

Dame blanche

Flensje “ Mikado”

Huisgemaakte vanilleijs met rood fruit
Tarte fine van appel met vanille ijsroom

Kaasbordije

KREEFT 26,00 pp (per 2 p)

Belle vue of A la plancha

THEMA DAGEN

IWWOENSDAG = GAMBA-DAG
(vanaf 2 personen) 32,50 p.p.

Oostendse vissoep met rouille
(Gamba’s a la plancha (8st) + frieten

Mango bavarois met passievruchtenroom

+ fles rode of witte wijn

DONDERDAG = PAELLA-DAG
(vanaf 2 personen) 32,50 p.p.

Tapabordie
Paella van zeevruchten
Tarte fine van appel met vanille ijsroom

+ fles rode of witte wijn




Bij tafels vanaf B pers.
Keuze te beperken van 3 VG en 3 HG.

Heeft u een allergie? Meld het ons.

Ondanks de zorgvuldigheid van ons en onze
leveranciers kunnen alle gerechten sporen van
ondergenoemde allergenen bevatten.

Glutenbevattende granen, ei, vis, pinda, noten,soja,

melk, schaaldieren, weekdieren, selderij, mosterd,
sesamzaad, sulfiet en lupine.

Alle vermelde prijzen zijn in euro,
BTW inbegrepen.

S TRDO

VDS

FRUITS DE MER

Kasteelpleinstraat 56
2000 Antwerpen
032374900

www.visbistro-mojo.be

OPEN:
dinsdag t/m vrijdag
12u-14u en van 18u-21u30

zaterdag 1/7u30-22u

zondag en maandag gesloten

APERITIEVEN
Kir

Kir Royal

Glaasje Cava
Gancia

Porto rood of wit
Sherry

Campari

Gordon gin
Martini rood of wit
JG&B

Crodino

+ supplement soft drink

FRISDRANKEN
Coca cola en cola light
Ice tea

Schweppes tonic
Appelsap
Sinaasappelsap

Verse sinaasappelsap

IWATER
Chaudfonteine 0,2 L - mineraal en bruis
Chaudfonteine 0,5 L - mineraal en bruis

Chaudfonteine 1,0 L - mineraal en bruis

5,00
6,90
6,00
4,50
4,20
4,20
5,90
9,90
4,50
9,90
2,20
2,00

2,40
2,40
2,40
2,40
2,40
4,50

2,40
5,00
7,90

Maes

Duvel

DIGESTIEVEN
Cognac Courvoisier
Grand marinier
Calvados

Grappa

Amaretto di saronno
Limoncello
Cointreau

Baileys

Johnny Walker (red label)
Malt whisky Oban

WARME DRANKEN
Koffie

Mokka

Decafine

Cappuccino

Koffie verkeerd

Thee

Munt thee

Irish coffee

French coffee

[talian coffee

2,40
4,20

7,00
7,00
7,00
6,00
6,00
5,50
6,00
6.00
7,00
9,00

2,40
2,40
2,40
2,60
3,50
2,20
4,00
8,90
8,90
8,90

S TRDO
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